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) Das quais H
Unidade curricular Area de educagio e formagio gg}:)ﬁggg cur/'?igﬁlar Duragao de t{(?;?;cm dE:;lCil<f$§0 %gt:?:b:ﬁ:zs corr:;gg;sdem de tr(a){stlho Créditos
P totais
a0 estagio
0] ) [€) O] Q) (6) 0] ® (8.1 ©=©)1@®) | (10
Pragas e Doengas Agricolas e | 623 — Silvicultura e Caga | Técnica. .. .. ... 1. ano | Semestral . .. 60 45 102 162 6
Florestais.
Produgdes Arvenses, Forrageiras | 621 — Produgéo Agricola | Técnica. .. .. ... 1.°ano | Semestral . . . 60 45 102 162 6
e Pratenses. ¢ Animal.
Producdes Horticolas, Fruticolas | 621 — Producao Agricola | Técnica. . ... ... 1.°ano | Semestral . . . 60 45 102 162 6
e Viticolas. ¢ Animal.
Silvicultura Geral........... 623 — Silvicultura e Caga | Técnica. . ...... 1.°ano | Semestral . . . 30 22 51 81 3
Sistemas de Informagdo Geo- | 443 — Ciéncias da Terra | Técnica. ... .... 1.°ano | Semestral . . . 30 22 51 81 3
grafica.
Zootecnia Geral . ........... 621 — Produgdo Agricola | Técnica. .. .. ... 1.° ano | Semestral . . . 30 22 51 81 3
¢ Animal.
Informatica e Estatistica. . . . . . 460 — Matematica e Es- | Geral e cientifica | 2. ano | Semestral . . . 60 102 162 6
tatistica.
Dendrometria e Inventério. . . . | 623 — Silvicultura e Caga | Técnica. .. ... .. 2.%ano | Semestral . . . 60 45 75 135 5
Exploragdo de Produtos ndo | 623 — Silvicultura e Caga | Técnica. .. ... .. 2.%ano | Semestral . . . 30 22 51 81 3
Lenhosos.
Gestdo de Empresas e Empreen- | 345 — Gestdo ¢ Adminis- | Técnica. . ... ... 2.%ano | Semestral . . . 60 45 75 135 5
dedorismo. tragdo.
Mecanizagdo e Equipamento | 623 — Silvicultura e Caga | Técnica. . .. . ... 2.%ano | Semestral . . . 60 45 75 135 5
Agricola e Florestal.
Silvopastoricia............. 623 — Silvicultura e Caga | Técnica. . ... ... 2.%ano | Semestral . . . 30 22 51 81 3
Sistemas Agroflorestais . . . . . . 623 — Silvicultura e Caga | Técnica. . ... ... 2.%ano | Semestral . . . 30 22 51 81 3
Estagio................... 623 — Silvicultura e Caga | Em contexto de | 2.°ano | Semestral . . . 810 810 810 30
trabalho.
Total ........ 930 514 | 2310 810 3240 120

Na coluna (2) indica-se a area de educagdo e formagio de acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de margo.
Na coluna (3) indica-se a componente de formacao de acordo com o constante no artigo 13.° e seguintes do Decreto-Lei n.° 43/2014, de 18 de margo.
Na coluna (6) indicam-se as horas de contacto, de acordo com a defini¢io constante do Decreto-Lei n.® 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008,

de 25 de junho.

Na coluna (7) indicam-se as horas de aplicagdo de acordo com o disposto no artigo 17.° do Decreto-Lei n.° 43/2014, de 18 de margo.
Na coluna (8) indicam-se as outras horas de trabalho de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.
Na coluna (8.1) indica-se o nimero de horas dedicadas ao estagio.

Na coluna (9) indicam-se as horas de trabalho totais de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.

Na coluna (10) indicam-se os créditos segundo o European Credit Transfer and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e acumulagio de créditos), fixados
de acordo com o disposto no Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008, de 25 de junho.

Aviso n.° 3567/2018

Torna-se publico, nos termos do n.° 2 do artigo 40.°-T do Decreto-
-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, na redagdo dada pelo Decreto-Lei
n.° 63/2016, de 13 de setembro, que, por despacho de 17 de maio de
2016, do Diretor-Geral do Ensino Superior, proferido ao abrigo don.’ 1
do artigo 21.° do Decreto-Lein.® 43/2014, de 18 de margo, foi registada,
nos termos do anexo ao presente aviso, que dele faz parte integrante,
a criagdo do curso técnico superior profissional de Ciberseguranca da
Escola Superior de Tecnologia e Gestdo do Instituto Politécnico da
Guarda.

_ 1 de fevereiro de 2018. — A Subdiretora-Geral do Ensino Superior,
Angela Noiva Gongalves.

ANEXO
1 — Institui¢@o de ensino superior
Instituto Politécnico da Guarda — Escola Superior de Tecnologia
e Gestdo
2 — Curso técnico superior profissional

T316 — Ciberseguranga

3 — Numero de registo
R/Cr9/2016

4 — Area de educagio e formagio

481 — Ciéncias Informaticas

311144752

5 — Perfil profissional
5.1 — Descrigdo geral

Implementar, analisar e gerir redes de comunicaggo e equipamentos,
e planear, projetar e desenvolver software, salvaguardando os requisitos
de seguranca e de acordo com as necessidades das organizagdes.

5.2 — Atividades principais

a) Planear, instalar e configurar sistemas e equipamentos informaticos,
e redes estruturadas;

b) Gerir redes de comunicagio, sistemas, servigos e servidores, de
forma segura, eficiente e fiavel, com o objetivo de otimizar o funcio-
namento dos mesmos;

c) Projetar ambientes de trabalho seguro para redes empresariais, no-
meadamente, através da defini¢do e aplicagdo de politicas de seguranca,
estratégias coerentes de copia de seguranga de dados, confidencialidade,
integridade e disponibilidade;

d) Desenvolver aplica¢des informaticas seguindo um processo de
desenvolvimento de software e as boas praticas e tendo em conta os
varios atributos de seguranga;

e) Planear e projetar sistemas de bases de dados de acordo com os
requisitos;

f) Testar e validar a seguranga de sistemas e aplicagdes informaticas;

2) Testar diversas técnicas de analise de seguranga, de modo a asse-
gurar a identificacdo e mitigacdo das ameagas a ciberseguranga.

6 — Referencial de competéncias
6.1 — Conhecimentos

a) Conhecimentos abrangentes de Sistemas Operativos;
b) Conhecimentos especializados de criptografia de dados;
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¢) Conhecimentos fundamentais factos, principios e conceitos de
arquitetura de sistemas computacionais (hardware e software);

d) Conhecimentos especializados de ferramentas de seguranca;

e) Conhecimentos especializados de procedimentos e técnicas de
ciberseguranga e ciberdefesa;

/) Conhecimentos especializados de desenvolvimento de software
seguro com acesso a bases de dados;
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e) Demonstrar capacidade de lideranca;
/) Demonstrar autonomia na tomada de decisdo.

7 — Estrutura curricular

% do total

Area de educagio e formagio Créditos

2) Conhecimentos fundamentais de escrita e manutencéo de docu-

mentagdo técnica;

h) Conhecimentos especializados de mecanismos e técnicas de re-

solucdo de problemas.

6.2 — Aptidoes

de créditos

481 — Ciéncias Informéticas. . .............. 102 85 %
222 — Linguas e Literaturas Estrangeiras. . . . . . 9 8%
223 — Lingua e Literatura Materna . ......... 4,5 4%
461 — Matematica. .. ..................... 4,5 4%
Total ................. 120 100 %

a) Utilizar ferramentas e técnicas adequadas ao planeamento, insta-
lagdo, manutengdo e gestdo de redes e sistemas;
b) Identificar e utilizar as varias tecnologias de infraestruturas de rede;
¢) Interpretar indicadores e comportamentos de sistemas que permitam

a identificagdo de ameacas a seguranca da informagdo e a seguranca

de redes e sistemas;

d) Instalar e configurar sistemas operativos;
e) Utilizar ferramentas destinadas a gerir as vulnerabilidades existentes
e a garantir a ciberseguranga e ciberdefesa das redes e sistemas;

/) Propor solugdes criativas no ambito do projeto de desenvolvimento

de software;

8 — Areas relevantes para o ingresso no curso (n.° 4 do artigo 11.°

do Decreto-Lei n.° 43/2014, de 18 de mar¢o)

Matematica

9 — Localidades, instalagdes € nimero maximo de alunos

2) Interpretar requisitos de necessidades mais ou menos estruturados
de forma a propor solugdes de bases de dados adequadas;

h) Selecionar e propor politicas de seguranca adequadas;

i) Programar aplicagdes seguras.

6.3 — Atitudes

a) Demonstrar capacidade de iniciativa e responsabilidade;

b) Demonstrar autonomia na resolu¢do de problemas técnicos;

¢) Demonstrar disponibilidade, cortesia e respeito pelos outros no
relacionamento com interlocutores diferenciados;

d) Demonstrar flexibilidade adaptando-se a diferentes situagdes e

contextos profissionais;

Nimero maximo

Nimero maximo

Localidade Instalagdes para cada admissdo | de alunos inscritos
de novos alunos em simultaneo
Guarda...... Escola Superior de Tecno- 30 75

logia e Gestéo do Poli-
técnico da Guarda.

10 — Ano letivo em que pode ser iniciada a ministragdo do curso

2016-2017

11 — Plano de estudos
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Unidade curricular Area de educagio e formagio g:‘g sﬂ;{,‘gg curﬁiﬁlar Duragdo E:‘ES:C?S d?:;l?g:clgo %gttrf:bt;?ﬁis con:;g g:giem de trggzslho Créditos
tagi totais
m ) 0 @ ) © | 0 ® | €0 [ore® | o
Inglés AplicadoI.......... 222 — Linguas e Literaturas | Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 45 67,5 112,5 45
Estrangeiras.
Inglés Aplicado II. ......... 222 — Linguas e Literaturas | Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 45 67,5 112,5 45
Estrangeiras.
Lingua Portuguesa. ... ..... 223 — Lingua e Literatura | Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 45 67,5 112,5 45
Materna.
Matematica Discreta . ... ... 461 — Matematica. . . . . . Geral e cientifica | 1.° ano | Semestral . . . 45 67,5 112,5 45
Administragdo de Redes e|481 — Ciéncias Informa- | Técnica. ....... 1.°ano | Semestral . . . 45 30 67,5 112,5 45
Servigos. ticas.
Algoritmos e Estruturas de | 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. . ...... 1.° ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
Dados. ticas.
Bases de Dados ........... 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. ....... 1.° ano | Semestral . . . 45 30 67,5 112,5 45
ticas.
Introdugio a Programagdo . . . | 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. ... .... 1.° ano | Semestral . . . 75 45 75 150 6
ticas.
Introducdo a Seguranga e Le- | 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. . ... ... 1.°ano | Semestral . . . 45 37,5 67,5 112,5 45
gislacdo. ticas.
Programacdo ............. 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. .. ..... 1.%ano | Semestral . . . 60 45 65 125 5
ticas.
Redes de Computadores I ... | 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. ... .... 1.%ano | Semestral . . . 60 45 90 150 6
ticas.
Sistemas Operativos. . . . . ... 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. ....... 1.°ano | Semestral . . . 60 45 71,5 137,5 5,5
ticas.
Anélise Forense . .......... 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. . ...... 2.°ano | Semestral . . . 45 30 55 100 4
ticas.
Hacking de Aplicagdes. . . . .. 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. . ...... 2.°ano | Semestral . . . 45 31,5 67,5 112,5 45
ticas.
Programagdo para a Internet. . . | 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. .. ..... 2.%ano | Semestral . . . 45 37,5 55 100 4
ticas.
Redes de Computadores II. . . | 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. ... .... 2.°ano | Semestral . . . 45 30 67,5 112,5 45
ticas.
Seguranga em Redes e Sistemas | 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. ... .... 2.°ano | Semestral . . . 45 45 67,5 112,5 45
Informaticos. ticas.
Sistemas Distribuidos. . . . ... 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. ....... 2.°ano | Semestral . . . 45 37,5 55 100 4
ticas.
Técnicas de Hacking . . .. ... 481 — Ciéncias Informa- | Técnica. ....... 2.°ano | Semestral . . . 45 37,5 67,5 112,5 45
ticas.
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) Das quais Horas
Unidade curricular Area de educago e formagio gg?z‘:?n‘;irgg curricular Duragéo I;:’::Cf; d?:;l?g;clgo %gt:f:b};?{lzs con:;g ;):Sem de trabalho | Créditos
oy totais
a0 estagio
(1) (2) () (5) (6) (7) 8) (8.1) (9= (©0)+8) | (10)
Estagio...............o.. 481 — Ciéncias Informa- | Em contexto de tra- | 2.° ano | Semestral . . . 750 750 750 30
ticas. balho.
Total . ...... 945 577,5 | 2055 750 3000 120

Na coluna (2) indica-se a area de educagao e formacao de acordo com a Portaria n.° 256/2005, de 16 de margo.
Na coluna (3) indica-se a componente de formagao de acordo com o constante no artigo 13.° e seguintes do Decreto-Lei n.° 43/2014, de 18 de margo.
Na coluna (6) indicam-se as horas de contacto, de acordo com a definigao constante do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008,

de 25 de junho.

Na coluna (7) indicam-se as horas de aplicagdo de acordo com o disposto no artigo 17.° do Decreto-Lei n. 43/2014, de 18 de margo.
Na coluna (8) indicam-se as outras horas de trabalho de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

n.° 107/2008, de 25 de junho.
Na coluna (8.1) indica-se 0 nimero de horas dedicadas ao estagio.

Na coluna (9) indicam-se as horas de trabalho totais de acordo com o constante no artigo 5.° do Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei

1n.° 107/2008, de 25 de junho.

Na coluna (10) indicam-se os créditos segundo o European Credit Transfer and Accumulation System (sistema europeu de transferéncia e acumulagio de créditos), fixados
de acordo com o disposto no Decreto-Lei n.° 42/2005, de 22 de fevereiro, alterado pelo Decreto-Lei n.° 107/2008, de 25 de junho.

Aviso n.° 3568/2018

Torna-se publico, nos termos do n.° 2 do artigo 40.°-T do Decreto-
-Lei n.° 74/2006, de 24 de margo, na redagdo dada pelo Decreto-Lei
n.° 63/2016, de 13 de setembro, que, por meu despacho de 22 de setembro
de 2016, proferido, por delegagdo de competéncias, ao abrigo don.® 1 do
mesmo artigo, foi registada, nos termos do anexo ao presente aviso, que
dele faz parte integrante, a criagdo do curso técnico superior profissional
de Bioanalises e Controlo do ISAVE — Instituto Superior de Satde.

2 de fevereiro de 2018. — A Subdiretora-Geral do Ensino Superior,
Angela Noiva Gongalves.

ANEXO
1 — Estabelecimento de ensino superior
ISAVE — Instituto Superior de Satde

2 — Curso técnico superior profissional

T091 — Bioanalises e Controlo

3 — Numero de registo
R/Cr 75/2016

4 — Area de educagdo e formacio

421 — Biologia e Bioquimica

5 — Perfil profissional
5.1—Descrigdo geral

Implementar, otimizar, atualizar, supervisionar e realizar metodolo-
gias e técnicas laboratoriais bioanaliticas, assim como procedimentos
inerentes ao controlo de qualidade.

5.2—Atividades principais

a) Recolher, preparar e distribuir as amostras de substancias e produtos
segundo o tipo de analise, teste ou ensaio laboratorial a efetuar.

b) Preparar, acondicionar, conservar e controlar os materiais e equi-
pamentos necessarios a realizagdo de analises e ou ensaios laborato-
riais, de acordo com a natureza e os objetivos do trabalho e a evolugao
tecnologica.

¢) Realizar ensaios e ou analises laboratoriais para caracterizar as
propriedades fisicas, quimicas, microbioldgicas, bioquimicas, bioldgicas,
celulares e moleculares de um produto e ou amostra.

d) Preparar e manter nas condi¢des adequadas os materiais e os equi-
pamentos laboratoriais necessarios para a determinagdo laboratorial
analitica da amostra e ou produtos.

e) Organizar o plano de amostragem, e utilizando as operagdes ba-
sicas de laboratorio, efetuar a pré-preparagdo da amostra e ou produto
a realizar a amostragem.

/) Analisar e prevenir os riscos associados as atividades e procedi-
mentos laboratoriais.

311144777

2) Controlar e supervisionar a qualidade dos produtos, das amostras,
dos processos, dos produtos intermédios ao longo da produgdo e dos
produtos resultantes.

h) Preparar, acondicionar, conservar e controlar os reagentes, 0s
produtos e os materiais.

i) Registar e avaliar os resultados das analises laboratoriais e efetuar
0 seu registo nos suportes e meios estabelecidos.

) Elaborar relatérios e organizar ficheiros com informagao cientifica
e ou técnica, e aplicar as tecnologias de informagdo e comunicagio
proprias do laboratério.

6 — Referencial de competéncias
6.1 —Conhecimentos

a) Conhecimentos fundamentais de lingua portuguesa;

b) Conhecimentos fundamentais de lingua inglesa;

¢) Conhecimentos fundamentais de biologia, fisica e quimica;

d) Conhecimentos fundamentais em técnica de informagdo, comuni-
cagdo e relacionamento interpessoal;

e) Conhecimentos fundamentais em biologia celular e técnicas labo-
ratoriais em biologia;

/) Conhecimentos especializados em bioquimica e em biologia apli-
cada e molecular, ao nivel cientifico e técnico laboratorial;

g) Conhecimentos abrangentes de bioestatistica e suas aplicacdes;

h) Conhecimentos especializados em microbiologia e técnicas labo-
ratoriais microbiologicas;

i) Conhecimentos especializados em técnicas e métodos instrumentais
de analise em laboratério, assim como do funcionamento dos equipa-
mentos ¢ das suas principais aplicagdes;

J) Conhecimentos especializados em atividades tecnologicas labora-
toriais em microbiologia clinica, alimentar, de aguas, enologia ¢ am-
biental,

k) Conhecimentos especializados em atividades tecnolégicas labora-
toriais em bioquimica clinica, alimentar, de 4guas e ambiental;

[) Conhecimentos especializados em atividades tecnologicas labora-
toriais microbiologicas em analise de alimentos;

m) Conhecimentos especializados em atividades tecnolégicas labo-
ratoriais quimicas em analise de alimentos;

n) Conhecimentos especializados em atividades tecnolégicas labora-
toriais em analise ambiental;

0) Conhecimentos especializados em higiene, seguranga e riscos
associados as atividades laboratoriais;

p) Conhecimentos abrangentes e especializados de preparagdo, ma-
nutengdo e manipulagdo de reagentes, materiais e de equipamentos
laboratoriais;

q) Conhecimentos especializados sobre erros das medigdes e incerteza
do resultado analitico;

r) Conhecimentos especializados em controlo de qualidade, interno
e externo, e acreditacdo de laboratorios.

6.2—Aptidoes

a) Identificar e documentar requisitos, analisando, organizando e pro-
duzindo documentos e ou relatorios técnicos em portugués e inglés;



